
A découvrir au Restaurant, 
nos menus durant l’été

Hawaï Party
et dîner dansant

Restaurant
Une après-midi de rêves  
au The Golden Garden

Revivre avec l’ensemble 
Tony Musette, 

l’ambiance des Tropiques,  
l’exotisme, le parfum des orchidées  

dont vous rêvez !

Le dimanche 14 août  
à 13 heures en tenue de vacances

Parfait de sandre à l’huile d’olives,  
carrousel de tomates et aromates

- - -
Magret de canette sur pic de bambou 

 Nectarines caramélisées 
 Timbale de quinoa

- - -
Soupe de fruits rouges 

 à la fleur d’oranger
 Sorbet au yaourt 

A l’accueil, colliers de fleurs  
et cocktails pétillants : 

Bora-Bora, Coral Beach, Mojito  
et Smoothies

Dégustations de tapas et frivolités :
•	 Barque des océans
•	 Les scampi en tempura
•	 Cœur de saumon gravalax 
•	 Légumes et ravioles au parfum de la riviera
•	 Nems de homard, sauce Créole
•	 Salade Jambalaya
•	 Fleurs de courgette à la vanille, parfait de 

sandre
Château Correnson 2010, Côtes du Rhône Blanc

Pour suivre à table, buffet chaud :
•	 La paella au safran, tomates et piments
•	 Gambas sur pic bambou
•	 Sollomilo de Patta Negra, Duroc
•	 Côtes d’agneau 
•	 Blanquette de dinde, wok de légumes 

exotiques
•	 Chutney de mangues au poivre de  

Séchouan
Château Correnson  2009, Côtes du Rhône Rouge

Pour terminer,  
le grand Buffet-Dessert  

« Les délices des fruits du soleil » 
Création Luc Marchant

Café - Snobinettes

Sur réservation uniquement  
au prix de 75 €

Prochainement
Gala de chasse les 15 et 16 octobre

A l’honneur : Domaine du Grand Veneur,  
Christophe Jaume, Chateauneuf-du-Pape  

Renseignements et réservation 
The Golden Horse : 
rue Haute 15, Fouron-le-Comte 
Tél : 04 381 02 29 
Email : goldenhorse@skynet.be

Menu Lady Chef à 35 € 
Ou tout compris : 55 €

La Table de Luc à 50 € 
tout compris, servi du lundi au vendredi

Plus d’infos sur :
www.thegoldenhorse.be



Ontdek onze menus  
van deze zomer

Restaurant
Parfait  van snoekbaars,  

carrousel van tomaten en verse kruiden
- - -

Eendefilet op spiesje van bamboe 
Gekarameliseerde nectarinen,  

timbaal van Quinoa 
- - -

Soep van rode vruchten  
met oranjebloesem, 

yoghurtsorbet 

Ontvangst met bloemenkrans en 
sprankelende cocktails : 

Bora-Bora, Coral Beach , Mojito  
en Smoothies

Proeven van lekkernijen en tapas :
•	 Zeevruchtenvlootjes
•	 Scampis in tempura
•	 Gravalaxzalmhaasjes
•	 Groentjes en raviolis met smaken van de  

riviera
•	 Nems van kreeft, Creoolse saus
•	 Jambalayasalade
•	 Courgettebloem met vanille, parfait  van 

snoekbaars
Château Correnson 2010, Côtes du Rhône Blanc

Vervolgens aan tafel, warm buffet :
•	 Paella met saffraan en gekruide tomaten
•	 Gambas op bamboe
•	 Sollomilo van Patta Negra, Duroc
•	 Lamskoteletten
•	 Kalkoenragoût, exotische groenten in de 

wok
•	 Chutney van mango’s met Sechouanpeper 

Château Correnson  2009, Côtes du Rhône Rouge

Om af te sluiten 
Het grote dessertbuffet van Luc  

Marchant « Heerlijkheden van in  
de zon gerijptfruit »

Koffie en lekkernij

Prijs van dit menu,  
dranken inbegrepen : 75 €

Zondag 14 augustus  
om 13 uur, liefst vakantiekledij

Hawaï Party
en diner dansant

Paradijselijke namiddag  
in The Golden Garden

Herbeleef met het ensemble 
Tony Musette de sfeer van 

de tropische eilanden, charme, 
exotisme met parfum van or-
chideeën, waarvan u droomt !

Infos :
www.thegoldenhorse.be

Tafel van Luc aan 50 € 
alles inbegrepen, van maandag tot vrijdag

Lady-Chef aan 35 € 
Of 55 € alles inbegrepen

Inlichtingen en reservatie 
The Golden Horse : 
Bovendorp 15, 3798 ‘s-Gravenvoeren
Tel : 04 381 02 29 
Email : goldenhorse@skynet.be

Binnenkort
Jachtgala op 15 en 16 oktober 2011

Eregast : Domaine du Grand Veneur, Christophe 
Jaume, Chateuneuf-du-Pape  


